
Pressemeldung

1. Bayerische Weißwurstakademie:
Hier geht’s nicht um die Wurst

Parsberg, 25. Januar 2010 - Wird sie geschnitten oder gezuzelt, wirklich vor zwölf verspeist 
und was darf tatsächlich mit hinein – um die Weißwurst ranken sich zahlreiche Fragen und My-
then. Die sind Lorenz Ferstl egal. Wenn der Oberpfälzer Hotelier, Metzgermeister und Lebens-
mitteltechnologe zur 1. Bayerischen Weißwurstakademie einlädt, geht es ihm gar nicht um die 
Wurst – sondern darum, der Natürlichkeit ein Stück näher zu kommen. Nur allerbeste Zutaten 
frisch aus der Region, verfeinert mit hintergründigen Informationen über Fleisch und Wurst, 
abgeschmeckt mit kurzweiligen Geschichten über Weißwurstsitten – so wird die kesselfrische 
Weißwurst, gemeinsam hergestellt und in geselliger Gemütlichkeit verspeist, zum Symbol für 
Frische, Echtheit und bewusste Lebensführung – kurz: die Oberpfälzer LebensArt.
Die können die Teilnehmer erleben und genießen im Rahmen der „Landfrisch Gourmet Wo-
chenenden“ im März 2010. Für Freunde hochwertiger Zutaten und natürlicher Küche hat das 
Romantik Hotel Hirschen ein Erlebnis-Paket geschnürt, das neben dem Weißwurst-Seminar am 
Samstag vormittag die Möglichkeit zu herrlichen Landschaftspaziergängen,  einem Ausflug ins 
Altmühltal oder das nahegelegene Regensburg bietet.  Auf den Tisch kommt nur das Beste aus 
Feld, Wald, Wiese und Gewässer – sei es beim Frühstück mit Bio-Ecke oder bei den abend-
lichen Romantik- und Vitalmenüs. Am Ende winkt das Weißwurst-Diplom, nicht nur für das 
erfolgreiche Wurstmachen, sondern für das erfolgreiche Umsetzen eines Stückchens Oberpfäl-
zer LebensArt. 

Weitere Informationen unter www.hirschenhotels.com.
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