
			 

Die Themen der verschiedenen Fine Dining 
Abendkarten gestalten sich wie folgt:
Im Januar bis Februar: Vitamine-Vitamine
Im März: Hirschens Fischschmankerl
Im April und Mai: Spargeliger Frühling
Im Juni und Juli: Sommerlich leichtes mit 
Grillspezialitäten
Im August und September: Das Beste aus 
Wald, Feld, Wiese, Flur.
Im Oktober und November: Halali im 
Hirsch – Frisches Wild aus hiesigen Revieren 
Im Dezember: Weihnachtlicher Hirsch 

Und nach wie vor gibt’s Hirschens  
Sonntagsbraten
Wie Eh und Jeh`: Sonn- und Feiertags von 
11.30 – 14.00 Uhr & 18.00 – 21.00 Uhr

Wellness –  
Quelle der Lebensgefühle
RomantikWellness oder GartenSPA 
Sie haben die Qual der Wahl.  
Wellness So oder So.

RomantikWellness die Gesundheitsschleife 
mit Sauna, Dampfbad, Whirlpool, 
kneipp´sche wechselwarme Badverfahren.

Alternativ steht das Hirschen GartenSPA 
unseren Gästen als zeitgemäße, kleine  
feine Garten SPA-Anlage mit Hallenbad  
und Gegenstromanlage, Liegeterrasse,  
Liegewiese, Ruhe- und Relax-, und Sauna-
bereich (100m entfernt vom Romantik Hotel 
Hirschen) zur Verfügung.

Zimmer-Renovierung im  
Hirschenhof

Im Sommer 2011 erfolgte die Renovierung 
von 20 Hotelzimmern im Garten Hotel 
Hirschenhof. Es wurde bei der Auswahl der 
Einrichtung besonders wert gelegt auf natür-
liche, gesunde, nachhaltige Materialien wie 
Eiche-Parkett, Glastüren, Leinenstoffe, …

Ein gartenhaftes, blumiges Bildobjekt rundet 
die komplette Zimmereinrichtung ab. 
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Jedem Anlass seinen Rahmen
Zum Jahreswechsel laufen die Planungen 
für das Jahr 2012 auf Hochtouren.
Welche Jubiläen, welche Feiern privat 
oder betrieblich, welche Events, welche 
Bankette stehen an?

Die Hirschenhotels in Parsberg sind wahre  
Banketthäuser. Das Romantik Hotel Hirschen 
hat festliche Ganz-Jahres-Saison, das 
Garten Hotel Hirschenhof ist ideal für die 
warme Jahreszeit. Drinnen und/oder  
draußen Feiern schaffen perfekte Voraus-
setzungen, auch im Wechsel.  
Denn zeitgemäße Feste sind in Bewegung: 
Dort der Apero, da das Festmenü und 
hintenan das vergnügte Zusammensein. 
Wir reservieren Ihnen für Ihr Firmenjubiläum,  
oder für Ihre persönliche Privatfeier einen 
separaten Raum im romantischen Ambiente.
Wir sorgen dafür, dass alles stimmt und 
organisieren Ihre Feier von A-Z. 

Jubiläums-Inclusive-Menü
Tafelfreuden werden wahr: 

Aperitif zur Begrüßung, gehobenes 4-Gänge-
Romantik-Menü, mit 2erlei Wahlmöglichkeiten 
beim Hauptgang, mit Tischgetränken 
(Tafelwasser, offener Weißwein, offener 
Rotwein, Bier und alkoholfreien Getränke). 
Sie können trinken soviel Sie wollen.

Digestif, Kaffee. Kreatives Frischblumen-
arrangement für Ihre Festtafel arrangiert 
von unserer Hausfloristin.
Und dies alles zu einem Fix-Preis pro Person. 
Dauer 4 Stunden- alles vorab kalkulierbar. 
Fragen Sie uns.

Hirschen´s Kulinarischer  
Jahreskalender
NEU im Romantik Hotel Hirschen:  
Die neue kreative Abendkarte Fine Dining 
mit „Feinheimisch“ Produkten.  
Mittwoch – Samstag, von 18.00 – 21.00 Uhr
Frische regionale Produkte von hiesigen 
Lieferanten, frisch verarbeitet, bestimmen 
den Hirschen-Küchenplan. Konsequent. Die 
Abwechslung bestimmt die Natur. Cuisine 
de marché: Küche des saisonalen Marktes. 
Fine Dining steht für ein festlich-feines 
Abendessen in besonderer, liebevoll  
arrangierter Atmosphäre. Unsere kreativen 
Rezepturen der Jungen Küche sollen die  
romantischen Bilder neuen guten Geschmacks 
auf die Teller zaubern. 

Kontakt Zentral für beide Hotels
Hirschenhotels Parsberg GmbH
Tel.	 +49(0)9492/606-0
Fax	 +49(0)9492/606-222
info@hirschenhotels.com
www.hirschenhotels.com

Marktstraße1a
D-92331 Parsberg

Marktstraße 2
D-92331 Parsberg

	
		

Besuchen Sie uns auf unseren Websites: 

www.romantik-hotel-hirschen.com

www.hirschenhof.de


